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Steinhaus —

die neuen frischen Maultaschen

Remscheid, Juni 2013 — Nach eigener und verbesserter Rezeptur
hergestellt, serviert Steinhaus seine neuen frischen Maultaschen.
Daflr greift das Remscheider Unternehmen in Bezug auf die Form
der Teigwaren und bei der FlUllung auf seine langjahrige Frische-
und Fleischkompetenz zurtick und lasst in die Uberarbeitete

Rezeptentwicklung modernste Technologie einfliel3en.

Traditionell war gestern. Steinhaus hat bei seinen neuen frischen
Maultaschen in puncto Form und Fillung mit dem Bekannten
gebrochen. Abweichend vom Gewohnten, ist ein flach ausgerollter
zweilagiger Nudelteig nun die Basis fur die neue Teigtasche und gibt ihr

eine eigenstandige Form.

Auch bei den Verwendungsmdglichkeiten gilt die Devise: Weg vom
Alltaglichen. Denn die neuen frischen Maultaschen bieten in der Kiiche
vielseitige Leichtigkeit. Ob klassisch gekocht als Suppeneinlage, mit
geschmorten Zwiebeln in der Pfanne gebraten, als geschmackvolle
Beilage zum sommerlichen Salat mit Ziegenkase oder nur als kleines
Gericht mit einer leckeren Sauce zubereitet: Die neuen frischen

Maultaschen lassen sich auf vielfaltige Weise zubereiten.

Bei der Fullung, zusammengesetzt aus Schweinefleisch, Spinat,
Zwiebeln und Kréutern, haben sich die Meisterkbche von Steinhaus
selbst Ubertroffen: Die typische ,schwabische® Rezeptur wurde zwar
Ubernommen — aber nach hauseigenem Gusto variiert und herzhaft

abgeschmeckt.
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Unverandert jedoch gilt auch bei dieser verbesserten Rezeptur: Alles
wird ohne Geschmacksverstarker, ohne Farbstoffe, ohne Zusatz von
Aromen und ausschlief3lich mit Eiern aus der Freilandhaltung zubereitet.
Das Ergebnis ist die geschmackliche Neuauflage eines konventionellen

Klassikers. Natirlich schmeckt’'s eben am besten.

Charakteristisches Merkmal aller Produkte des Frische-Pasta-Anbieters STEINHAUS
sind die natirlichen Zutaten in bester Qualitat. Denn alle Produkte sind frei von
Geschmacksverstarkern, Gluten, Farbstoffen und kinstlichen Aromen. Mit einer
grol3en Auswahl raffinierter und schnell zubereiteter Teigwaren sowie frischer Saucen
bietet das Remscheider Familienunternehmen seit fiinf Generationen vielfaltige
Geschmackserlebnisse fur jeden Tag. Dies geschieht mit groRer Liebe zum Detall,
handwerklichem Kénnen und Kompromisslosigkeit bei der Qualitat. So entsteht

Premiumgenuss auf hdchstem Niveau.

Die neuen frischen Maultaschen in der 300-g-Packung findet man tberall im
gekihlten SB-Regal des gut sortierten Lebensmittelhandels zum Preis von 2,29
bis 2,99 Euro.

Durchschnittlicher Nahrwert (per 100 g)

Brennwert 798 kJ (190 kcal)
Eiweil3 100g
Kohlenhydrate 195¢

Fett 8,0g¢g
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