PRESSEMITTEILUNG STEINHAUS
REMSCHEID - FRUHJAHR 2013

Der neue Geschmack:

Cappelletti Ziegenkase mit Honig

Remscheid, Méarz 2013 - Steinhaus greift den Trend nach anderen,
nicht alltdglichen Geschmacksrichtungen jetzt auch innerhalb der
gefullten  Teigwaren auf und erweitert sein  frisches
Premiumsortiment ,Pasta Nuova®“ mit den neuen Cappelletti

Ziegenkase mit Honig

Die Mischung macht’'s: Bei dieser Cappelletti-Kreation sorgt der
Ziegenfrischkase, verfeinert mit Ricotta und Creme fraiche, fir einen
mild-cremigen Geschmack. Eine Krautermischung aus Petersilie,
Schnittlauch und Basilikum sowie die Verfeinerung mit Bienenhonig
geben der schmackhaften Fillung dariber hinaus eine leicht
feinwirzige Note. Die breite Nudelform der Cappelletti bietet viel Platz
fur den Inhalt, und die besondere halbmondférmige Teiggrél3e sorgt flr

viel Pastageschmack.

Innerhalb des ohnehin qualitativ sehr anspruchsvollen frischen
Teigwarenangebotes von Steinhaus gehort das frische Pasta-Nuova-
Sortiment mit einem Fallanteil von 50 Prozent zu einer
Sortimentsgruppe, die in  hochster Premiumqualitdt, ohne
Konservierungsstoffe und mit Eiern aus Freilandhaltung hergestellt wird
und aufgrund ihrer Rezeptur und der anspruchsvollen
Geschmacksrichtung unkompliziert vom alltdglichen Pastaangebot

abweicht.

Neben den neuen Cappelletti Ziegenkase mit Honig gehoren die

Ravioli Pesto Rosso mit Pinienkernen, die Tortelli Formaggio mit Grana
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Padano und die Cappelletti Spinaci mit Pecorinokdse zu dem

Premiumangebot.

Charakteristisches Merkmal aller Produkte des Frische-Pasta-Anbieters STEINHAUS
sind die natirlichen Zutaten in bester Qualitat. Denn alle Produkte sind frei von
Geschmacksverstarkern, Gluten, Farbstoffen und kinstlichen Aromen. Mit einer
grofl3en Auswahl raffinierter und schnell zubereiteter Teigwaren sowie frischer Saucen
bietet das Remscheider Traditionsunternehmen seit funf Generationen vielfaltige
Geschmackserlebnisse fir jeden Tag. Dies geschieht mit groRer Liebe zum Detail,
handwerklichem Koénnen und Kompromisslosigkeit bei der Qualitdt. Das ist

Premiumgenuss auf hdchstem Niveau.

Die frischen Cappelletti Ziegenkase mit Honig (200 g) findet man im gekiihlten
SB-Regal des gut sortierten Lebensmittelhnandels zum Preis von 2,49 bis 2,69

Euro.

Durchschnittlicher Nahrwert (per 100 g)

Brennwert 1081 kJ (258 kcal)
Eiweild 10,0 g
Kohlenhydrate 26,59

davon Zucker 3,00

Fett 12,09

davon geséttigte Fettsduren 5,09

Ballaststoffe 2,09

Natrium 0,509
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